
Induktionsfritteuse mit Ablasshahn - 8 l
215012

Ein präzise Temperaturregelung und modernste

Induktionstechnologie halten das Öl exakt auf der

eingestellten Temperatur. Mit Countdown-Timer. Effiziente

Wärmeübertragung. Edelstahlgehäuse für einfache Reinigung.

Überhitzungsschutz. Zeigt die eingestellte Öltemperatur an.

Lieferung mit Frittierkorb und Deckel.

Spezifikationen
Anwendungsbereich : Küche

Spannung (V) : 230

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz, 60 Hz

Temperatur (Einheit) : Celsius

Heizelement : Induktion

Elektriker erforderlich : Nein

Materialien : Edelstahl

Verpackungseinheit : 1

Verpackungsart : Box

Länge (mm) : 288

Tiefe (mm) : 619

Höhe (mm) : 408

Nutzbarer Inhalt (L) : 8

Eingangsleistung (W) : 3500

Artikel ist programmierbar : Nein

Ablasshahn : Ja

Abmessungen : 288x619x(H)408

Farbe : Hellgrau

Transportspezifikationen
EAN : 8711369215012

Intrastat-Nummer : 84198180

Bruttogewicht (kg) : 14.37

Nettogewicht (kg) : 12.7

Verkaufseinheiten pro Palette : 12

Verpackungsmaterial Kunststoff (g): 932
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