
Friteuse Profi Line digital - mit Ablasshahn - 8 l
207369

Aus Edelstahl. Element mit Abschaltfunktion bei Entfernung.

Der V-förmige Öltank schafft eine kalte Zone für länger

haltbares Öl. Klares digitales Bedienfeld mit Temperatur-

und Timerfunktion. Schutz vor Überhitzung durch einen

rückstellbaren Thermoschutz. Alle Fritteusen werden mit

Frittierkörben und Deckeln geliefert.

Ausgestattet mit einem digitalen Bedienfeld mit Temperatur-

und Timerfunktion.

Spezifikationen
Anwendungsbereich : Küche

Spannung (V) : 230

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz

Temperatur (Einheit) : Celsius

Heizelement : Heizelement

Elektriker erforderlich : Nein

Verpackungseinheit : 1

Verpackungsart : Box

Länge (mm) : 305

Tiefe (mm) : 515

Höhe (mm) : 345

Nutzbarer Inhalt (L) : 8

Eingangsleistung (W) : 3500

Bedienfeld : Digital

Artikel ist programmierbar : Nein

Ablasshahn : Nein

Abmessungen : 305x515x(H)345

Hauptmaterialien : Metall

Materials : 18/0 Edelstahl

Transportspezifikationen
EAN : 8711369207369

Intrastat-Nummer : 84198180

Bruttogewicht (kg) : 12.43

Nettogewicht (kg) : 9.05

Verkaufseinheiten pro Palette : 16

Verpackungsmaterial Kunststoff (g): 55
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